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Malmgardin kartanossa uskotaan puhtaaseen ruokaan, ja kartanossa siirryttiin luomuviljelyyn
jo 25 vuotta sitten. Malmgard on kuitenkin my6s paljon muuta kuin luonnonmukaiseen
viljelyyn ja luomutuotteiden jalostamiseen erikoistunut maataloustuottaja.

Ainutlaatuinen Malmgard

Vasemmalla puolella tieta nakyy pieni, valtoimenaan virtaava koski, jonka yhteydessa on vesivoimala.
Oikealla puolella nakyy aukea alue, jossa on hieman kummallisen nakdisia isoja kivia. Kyseessa on
suojeltu kivipelto.

Olemme vasta hetki sitten kaantyneet pois Porvoon moottoritielta Koskenkylan kohdalla, ja jo nyt
tuntuu kuin olisimme aivan toisessa maailmassa. Pienen mutkan jalkeen alamaen paassa nakyy
vanhaa navettaa muistuttava rakennus, jonka seindssa lukee "Malmgard”.

Moni yhdistda Malmgardin nimen olueen, ja kylla, taalla ja juuri tdssa navetan nakoisessa
rakennuksessa toimii myds Malmgardin panimo. Itse asiassa rakennus todella on vanha Malmgardin
lehmanavetta. Nykyisin siina toimii panimon lisaksi kahvila, pubi seka puoti, jossa on myynnissa toista
sataa Malmgardin raakaaineista valmistettua tuotetta.

Panimon takana nousee maki, jossa nakyy lisda rakennuksia. Maen paalla avautuu nakyma
Malmgardin paarakennukseen, valtavaan kaksikerroksiseen, pohjoisranskalaisesta renessanssista
vaikutteita saaneeseen upeaan linnaan, jollaisia ei Suomesta montaa l6ydy. Linnan paaovien
portaiden paassa seisoo kartanonherra kreivi Henrik Creutz.

Kaikki alkoi 1600-luvulta

Henrik edustaa Malmgardin kartanon 13. omistajasukupolvea. Han otti paavastuun Malmgardin
toiminnasta yhdessa veljensa Fredrik Creutzin kanssa vuonna 2011 isdltdan Johan Creutzilta.

- Vaikka vanhempamme ovat nyt elakkeelld, niin he ovat yha erittain tiiviisti paivittaisessa
tekemisessa mukana. Tallaisessa paikassa ja perheyrityksessa se on melko luonnollista, Henrik kertoo.



Malmgardilla on ainutlaatuinen historia Suomessa. Se on perustettu vuonna 1606 ja vuonna 1614
kartano siirrettiin Creutzin suvun omistukseen. Sama suku on siis omistanut Malmgardin jopa 400
vuotta.

Nykyisen paarakennuksen, Malmgardin linnan, rakennutti 1880-luvulla Turun 1danin kuvern6orina
toiminut Carl Magnus Creutz. Linnan on suunnitellut arkkitehti F. A. Sjéstrom.

- Tama on upea ja ainutlaatuinen rakennus, mutta en usko rakennuttajan miettineen kuinka aikaa
vievaa tallaista rakennusta on yllapitaa ja kuinka paljon tyota se vaatii, Henrik naurahtaa.

Linna kotina

Linna on yksityinen koti, jossa Henrikin vanhemmat Johan ja Kristina asuvat. Henrik itse asuu
perheensa kanssa toisessa rakennuksessa linnan lahella.

- Tapana on, etta vanhempi sukupolvi saa asua linnassa, vaikka olisihan taalla tilaa meille kaikille.

Vaikka kyseessd on yksityinen koti, on linna auki myds yleisélle. Noin vain sinne ei kuitenkaan paase
marssimaan sisaan, vaan tutustumiset tehdaan kesaaikaan ennalta varatuissa ryhmissa, joiden
vierailuiden vetamisesta vastaa joko Henrik tai Johan.

- Avasimme ovet yleis6lle 15 vuotta sitten kysynnan vuoksi. Se oli erittdin hyva paatés, silla Malmgard
selvasti kiinnostaa ihmisia ja kysynta vierailuille nayttaisi kasvavan vuosi vuodelta, Henrik kertoo.

Ryhmat kiertavat linnassa tietyn suunnitellun kierroksen. Kierroksen aikana Henrik tai Johan esittelee
vierailijoille linnan ja suvun historiaa seka kertoo Malmgardin kartanon toiminnasta, tarinoita linnasta
ja sieltd 16ytyvista taideteoksista.

- Eniten kysymyksia tulee varmasti siitd, minkalaista taalla on ollut asua ja kasvaa, ja olihan se
hienoa. Lapsena oli tilaa leikkia, eika siina vahingoiltakaan valtytty, Henrik nauraa viitaten
tapaukseen, jolloin yldkerran ritarisalin kattokruunu koki kovia lasten tennispelin seurauksena.

- Moni ihmettelee myds sitd, ettd tuntuuko taalld siltd kuin asuisi museossa. Vaikka pyrimme
sailyttdamaan ja vaalimaan alkuperaista linnaa ja sen kalustoa, niin jokainen uusi sukupolvi tuo myds
aina jotain uutta tanne, Henrik kertoo.

Linnakierroksen jalkeen ryhmat siirtyvat tutustumaan panimoon ja puotiin. Historian ja arkkitehtuurin
lisaksi vieraille vedettdvissa esittelyissa puhutaan paljon myds luomuviljelystd, joka on Malmgardin
toiminnan sydan.

Luomuviljelyyn ensimmaisten joukossa

Maatalous on ollut Malmgardin toiminnan selkarankana pitkaan. Viljelyn lisaksi kartanolla on ollut
historian saatossa my0s seka maitoetta lihakarjaa. Karja paatettiin kuitenkin jattaa kokonaan pois
maataloustuotannosta 1990-luvulla.

Malmgard siirtyi luomuviljelyyn vuonna 1995 ja oli silloin ensimmaisten maatilojen joukossa
aloittamassa luomuviljelyd Suomessa. Taman jalkeen, viimeiset 25 vuotta, Malmgardissa on
harjoitettu vain luonnonmukaista viljelya.

Idea luomutuotantoon siirtymiseen tuli silloiselle kartanonherralle, Henrikin isdlle Johanille ja hanen
vaimolleen Kristinalle perheen asuessa Saksassa, jossa luomubuumi oli juuri alkamassa ja leviamassa.
Kristina muistaa yha selvasti, mista ajatus luomuun siirtymisesta Iahti.

- Saksassa asuessamme naimme, kuinka metsa ja luonto karsivat, ja jopa puiden kuolevan.



Ymmarsimme, ettd nykyisessa tavassamme harjoittaa maa- taloutta on jotain pahasti pielessa, jos se
aiheuttaa tallaista tuhoa. Nama konkreettiset vaikutukset nahtydmme paatimme, ettd kun palaamme
Suomeen, siirrymme luomutuotantoon Malmgardissa, Kristina kertoo.

1990-luvulla luomutuotannosta ei ollut Suomessa vield olemassa paljoakaan tutkittua tietoa tai
kokemuksia. Tahan aikaan noin kymmenkunta tilaa Suomessa harjoitti luomuviljelyd Malmgardin
lisaksi.

- Meillad oli paljon opeteltavaa ja toki opimme yha jatkuvasti uutta, mutta tilanne on nyt aivan toinen
kuin 20 vuotta sitten. Koneet ovat isompia ja kehittyneempia, ja ideoita ja oppeja voidaan imea
ympari maailmaa. Luomuviljely on kehittynyt radikaalisti tana aikana, Kristina miettii.

Vaikka luomutuotantoon siirtyminen tarkoitti vuosittain saatavan sadon vahenemista ja viljelyn
opettelemista uudella tavalla, ollaan Malmgardissa vain tyytyvaisia ratkaisuun. Luomutuotannon
myo6ta on huomattu muutoksia myds ympardivassa luonnossa.

- Matoja on enemman maassa, tiettyja lintulajeja on palannut maillemme ja hydnteisia on enemman.
Nain jalkikateen voimme todellakin todeta taman olleen oikea valinta, niin meidan kuin luonnon
kannalta, Kristina hymyilee.
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"Tapana on, etta vanhempi sukupolvi saa asua linnassa, vaikka
olisihan taalla tilaa meille kaikille.”

Pankki on tarkea kumppani

Malmgardissa uskotaan puhtaaseen ruokaan ja siihen, ettd se on paras ratkaisu niin ymparistélle kuin
ihmisille. Henrik uskoo, etta on erityisen tarkeaa tuntea raakaaineiden tarina ja taustat, varsinkin
luomusta ja lahiruuasta puhuttaessa.

- Me tiedamme tarkalleen mitd meiltd tulevat raakaaineet sisdltavat - ja eivat sisalld, mika on
tarkeda. Luonnonmukainen viljely vaikuttaa my6s omiin oloihimme, esimerkiksi peltotydssa ei tarvita
hengityssuojaimia antamaan suojaa vaarallisilta aineilta, ja lapset voivat nauttia luonnosta ja juosta
pelloilla, Henrik kertoo.

Luomutuotannolla halutaan Malmgardissa vaikuttaa myds Itamereen, ja huolehtia, ettd omilta pelloilta
ei paady meren tilaa heikentavia myrkkyja vesistoihin.



Lahin yhteys mereen on kartanon lahelld virtaava Koskenkylanjoki, ja Pernajanlahdelle on matkaa vain
viisi kilometria.

Itdmeri on siis 1dsnd myo6s elaméassa Malmgardissa, ja siksi sielld seurataan myos mielenkiinnolla
Alandsbankenin tyéta ItAmeren hyvaksi.

- Rlandsbanken tekee todella upeaa tyéta Itameren eteen. Sita on ollut hienoa seurata, silla tyd
I[tdmeren hyvinvoinnin edistamiseksi on todella osa pankkia, Henrik kommentoi.

Henrik on jo toisen sukupolven asiakas Alandsbankenilla, ja myds Malmgardin kartano on ollut pankin
asiakas jo kauan.

- Meilld on erittdin pitka historia Alandsbankenin kanssa. He ovat meille tarked yhteistydkumppani ja
tiedamme, ettd voimme luottaa heihin.

Asiakaslahtdisyys on Henrikin mielestd Alandsbankenin ehdoton vahvuus.

- Alandsbanken on aina pitanyt huolta yhteydestaan asiakkaisiinsa ja heiltid saa edelleen oikeasti
henkildkohtaista palvelua, mita arvostan todella paljon. Se on erittdin tarked asia tdman paivan
yhteiskunnassa.
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"Lapsena oli tilaa leikkia, eika siina va-hingoiltakaan valtytty.”

Kreivi Henrik Creutz

Muinaisviljat erikoisuutena

Viljelysmaata Malmgardissa on noin 500 hehtaaria. Kartano on erikoistunut muinais- ja
maatiaisviljoihin, kuten yksijyva-, speltti- ja emmer-vehnaan, joiden lisaksi pelloilla viljelldan myds
rukiita, ohraa ja kauraa. Lisaksi kartanon puutarhasta |0ytyy muun muassa omenia, viinimarjoja ja
tyrnia. Malmgardin omistuksessa on myds jonkin verran metsaa.

- Yksijyva, eli einkornvehna on vanhin lajike, jota viljelemme. On ollut mielenkiintoista huomata, etta
vanhoissa viljalajikkeissa on lahes poikkeuksetta moderneja lajikkeita parempi maku ja enemman
ravinteita. Vaikuttaisi silta, mitd kauemmas historiaan menemme, sita paremmalta viljat maistuvat,
mika on tietylla tavalla melko surullista, Kristina kertoo.

Myo6s Malmgardissa on huomattu yleisesti kasvanut kiinnostus ruuan alkuperaa kohtaan ja lahiruuan
trendit. Naista aiheista nousee myds usein paljon kysymyksia ja keskustelua vierailevien ryhmien
kanssa.



- Tama on meidan elamantyylimme ja meista on hienoa paasta keskustelemaan asiasta, koska niin
voimme lisata tietoisuutta esimerkiksi eri viljalajikkeista ja niiden eroista, Henrik kertoo.

Ympari vuoden toimivasta puodista on mahdollista ostaa Malmgardin raakaaineista valmistettuja
tuotteita eri viljatuotteista ja laajasta jauhovalikoimasta aina hilloihin, mehuihin, hunajaan ja lakritsiin,
unohtamatta panimon valikoimaa. Tuotteita myydaan myds muutamissa kaupoissa, mutta Henrikin
mukaan tassa on ehdottomasti kasvuvaraa.

- Me olemme keskittyneet raakaaineiden tuotantoon ja teemme tuotteet yhdessa kumppaneidemme
kanssa. Raakaaineet tulevat meiltd, ja esimerkiksi lakritsi tehddan emmervehndamme tassa kylassa.
Sitten valmis tuote tulee meille puotiin myyntiin, Henrik kertoo.

Malmgard toimittaa myds raakaaineita monille leipomoille ja ravintoloille, ja kysynta on kovassa
kasvussa.

- Toimitamme itse raaka- aineemme tilaajille ja tutustumme aina mahdollisuuksien mukaan heidan
tuotteisiinsa tai ruokiinsa, mihin aineita kaytetaan. Nain opimme myads itse paljon ja voimme kehittaa
omaa toimintaamme ja raakaaineitamme. Tama on erittain tarkeaa meille, Henrik kertoo.
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"Saksassa asuessamme naimme, kuinka metsa ja luonto
karsivat, ja jopa puiden kuolevan.”

Viljoista on moneksi

Malmgardissa pyritaan jatkuvasti kehittdmaan uusia tapoja ja tuotteita, joissa tilan raakaaineita
voidaan hyddyntda. Tasta ajatuksesta sai aikanaan alkunsa myds kartanon panimotoiminta, kun
Henrikin isa Johan osallistui kurssille, jossa opiskeltiin tekemaan olutta.

- Han totesi, etta oluthan on maataloustuote, silla se sisaltaa vetta, viljaa ja humalaa. Ja viljaahan
meilta 16ytyy, Henrik muistelee.

Niinpa Johan otti kurssille mukaansa Malmgardin spelttid, ajatuksenaan sen hyédyntaminen oluessa.
Kurssin paatteeksi syntyikin prototyyppi Malmgardin panimon ensimmaisesta tuotteesta:
Dinkeloluesta. Nimi on saksaa ja se tarkoittaa spelttid. Olut on edelleen panimon valikoimassa.

Luomuolutta ei Malmgardilta vield I6ydy, ja se johtuu humalasta.



- Tavoitteemme on saada myds humalaa viljelyyn, mutta emme ole vield |0ytaneet sopivaa paikkaa
tai lajiketta. Toivon mukaan jonain paivana pystymme tuottamaan mydés luomuolutta, Henrik miettii.
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"Matoja on enemman maassa, tiettyja lintulajeja on palannut
maillemme ja hyonteisia on enemman.”

Trendien ennustaja

Vaikka Malmgardilla on pitka historia ja sen ainutlaatuisen historian vaaliminen on kartanolle tarkeaa,
on se ollut trendien edelldkavija. Luomuviljelyyn kartanossa siirryttiin vuosia ennen luomun
nousemista trendiksi maatiloilla tai kuluttajien keskuudessa, ja myds panimotoimintaan Malmgardissa
|&hdettiin juuri pienpanimobuumin alla. Onko tdma sattumaa vai ennustaako Malmgard myds
seuraavan ruoka- ja juoma-alan trendin?

- Emme ole edes ajatelleet asiaa, mutta on totta, etta olemme hyvin olleet trendien aallonharijalla,
Henrik nauraa.

Nyt Malmgardissa keskitytaan kehittdmaan omaa toimintaa seké viljelya, raakaaineiden
jalleenmyyntia ettd ravintolakumppanuuksia, mutta myds kartanon vieraille tarjottavia palveluita ja
mahdollisuuksia.

- Malmgard on loppujen lopuksi perheyritys ja jokainen yrittaja tietaa, ettd oman toiminnan
kehittaminen on elintarkeaa.

Luonnonmukainen viljely tulee jatkossakin olemaan Malmgardin sydan, ja nyt kartanossa keskitytaan
erityisesti siihen, miten luomuvilje- lyssad voidaan lisatd vuosittaisen sadon kokoa.

- Haluamme pystya jattamaan seuraavalle sukupolvelle paremman maailman ja tata tavoitetta kohti
tyoskentelemme Malmgardissa, Henrik sanoo.

Malmgardin kartano

Sijaitsee Ita-Uudella- maalla Loviisassa.

Malmgard perus- tettiin vuonna 1606.

Creutzin suku on omistanut Malmgardin vuodesta 1614 Nykyinen paarakennus, Malmgardin linna on
rakennettu 1880-luvulla Malmgardissa harjoitetaan maa- ja metsataloutta, matkailua ja
panimotoimintaa Maatalous perustuu luomuviljelyyn, ja kartanon erikoisuutena ovat muinaisvehnat.
Malmgardin panimo kuuluu MBH Brewe-ries Oy:hyn.

Malmgardin linnaan paasee tutustumaan ennalta varatuissa ryhmissa kesaisin.

Malmgardin puoti on auki ympari vuoden.
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